SECCO

SAGENHAFT ROSE

PROFIL

Ein ,einfacher” Secco wird schlicht durch die Zuga-
be von Kohlensaure erzeugt. Unsere Seccos jedoch
nicht! Wir lagern im Herbst absolut sauberen Saft
ein und vergaren diesen schliefilich im Drucktank.
Die bei der Garung entstehende Kohlensaure ver-
bleibt im Wein und muss somit nicht kinstlich zu-
gesetzt werden. Nuancenreiche Waldbeerenfrucht
und eine tanzelnde Fruchtsf3e pragen unseren pri-
ckelnd-spritzigen Secco Sagenhaft Rosé. Ubrigens:
Ein berihmter Vertreter diese Herstellungsweise ist
der original italienische Prosecco.

NASE

wurzige Waldbeeren | Karamellparfait |
eingelegte Sauerkischen

KOLLEKTION
PERLWEIN

Willkkommen in der kdstlichen
Welt von Wein & Perlen!
Unsere Seccos glanzen mit
grof3er Frische und Harmonie.
Montags zum Feierabend
schmecken sie genauso gut
wie sonntags zum Fruhsttck.
Ob Aperitif oder Reparatur-
wein tief in der Nacht —
Schaumwein passt immer.
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SELCO ROSE
ESSENSBEGLEITUNG

zu Meeresfriichten & als Aperitif
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