GOBELSBURG

SCHLOSS GOBELSBURG Brut Reserve

Bgden Perm, Gneis, Loss
Erziehungssystem Drahtrahmen
lese September
Pressung C.L.V.C (Champagnermethode)
Vergarung Grundwein Edelstahl
Reifung Manhartsberger Eichenfass 25 hl
2.Garung Schaumwein Flasche
Flaschenrottein vonHand
Dosage Brut
Alkohol 12 % Vol

BRUT RESERVE - Der Grundwein fir unseren Sekt entspricht einem
Sortenquerschnitt (Pinot Noir, Riesling, Griner Veltliner] durch das
Weingut und dessen Lagen. Die Trauben vom Heiligenstein, Gaisberg, Grub
und Lamm werden zum richtigen Zeitpunkt in kleine Kisten gelesen und
sofort gepreBt, wobei aber nur das Herzstick fir den Grundwein
verwendet wird. Nach 6 Monaten FaBlagerung wird er fir die 2. Garung in
Flaschen gefiillt. Auf der Hefe, die zur cremigen Textur beitragt, ruht ernun
2bis3JahrebiservonHandabgerittelt unddegorgiert wird.

Beschreibung: Ungewohnt trocken, aus der Cuvée sticht momentan der
Grine mit heuiger Wirze ein wenig hervor, hefig untermalt, souveran und
frisch zugleich, sehrpointiert, macht Spal.

WEINGUT SCHLOSS GOBELSBURG wurde 1171 gegrindet und gehort zu
dem Zisterzienserkloster Zwettl. Seit 1996 wird das Weingut von Eva und
Michael Moosbrugger geleitet. Das Weingut  bewirtschaftet auf
trockenen, kargen Boden, in Terrassen angelegt ca. 35 ha Weingarten mit
den Hauptsorten Griiner Veltliner (50%) und Riesling (25%). Das Weingut
konzentriert sich heute auf die Erarbeitung des Ausdrucks von Veltliner
und RieslingaufdenunterschiedlichenTerroirsder Region
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