
KESSLER BRUT ist ein harmonischer Sekt, der durch das Zusammenspiel von vollfruchtigen 
und leicht herben Aromen ein anregendes Geschmacksbild hat. Seine Eleganz zeigt 
sich, wenn er als Aperitif gereicht wird – aber auch als Basis für frische, fruchtige 
Sektmixgetränke. 
   Der Vorgänger des KESSLER BRUT erschien unter der Marke »Cabinet« bereits um 
1850 auf Kunden- und Frachtlisten und war damit Deutschlands älteste Sektmarke. 
Nachdem er sich schnell zum Hauptprodukt des Hauses Kessler entwickelte und in alle 
Welt exportiert wurde – nach New York, London oder Konstantinopel, dem heutigen 
Istanbul –, kommt er nun als KESSLER BRUT auf den Markt.

KESSLER BRUT

FARBE.Zar tes Goldgelb. BUKETT: Dezenter Duft nach fr ischen Äpfeln, Birnen und hellen Blüten. GESCHMACK: Leben- 
dig, fein ausbalancier t, mit einer fr ischen, dezenten Säure. CUVÉE Von Jahrgang zu Jahrgang variierende weiße Reb-
sor ten. HERSTELLUNGSVERFAHREN: Flaschengärung. DOSAGE: Brut (13 g/l). ALKOHOL: 12  % vol. VERSCHLUSS: 
Naturkork (außer Piccolo). FORMATE: 01540 Piccolo (0,2 l) / 01520 Fil let te (0,375 l) / 01510 Impérial (0,75 
l) / 01530 Magnum (1,5 l).                                                  Stand März 2018 • Änderungen vorbehalten
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»Der KESSLER BRUT ist in der Flasche gereift. Mit seinem aus-gewogenen Charakter in 
Verbindung mit seiner breiten und vielfältigen Palette von Aromen ist er immer dabei, wird  
aber nie langweilig.«						       
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