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LA VISION 0.BELIN

Au cceur de la Vallée de la Marne : mon terroir
de jeu,

Dans mon village : Essdmes-sur-Marne,

Avec mes convictions : mes Champagnes !

A travers la dégustation de mes cuvées
vigneronnes, je vous propose de découvrir ou de
redécouvrir les nuances de mes Champagnes, ces
"vins de riviére", ces partis-pris.

Cette
Champagnes respectueux de la typicité de chaque

parcelle, de leur tempérament et de leur potentiel.

diversité, je I'affirme en élaborant des

Qu'elles soient assemblées ou quelles se suffisent

aelles-mémes, j’écris I’équilibre autrement.

VINIFICATION DE LA CUVEE

@ Issude 100 % de la vendange 2020.
100% PINOT NOIR.

basse

@ Fermentation  alcoolique en
°C avec

température, autour de 18
des levures sélectionnées.

@ Sélection des molts dans le coeur
de cuvée (premieres presses du
pressoir).

Vinifié en cuves inox thermo-
régulée de 20 a 37 HI.

LES

@ Dosage : Brut Nature.

LA CARTE D’IDENTITE DU VIN
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VIGNERON BEL ET BIEN

L'ESPRIT DE LA MARQUE 0.BELIN

Les vins sont en adéquation avec notre identité
graphique, a limage des champagnes que nous
élaborons : des vins de vigneron, des vins
d’cenologue.

Vous retrouvez sur les bouteilles la traduction
du style O.BELIN connecté a ses valeurs

I’engagement et 'investissement personnel.

CHAMPAGNE
0.BELIN

N i toujours eu a cceur de vinifier par terroir,

jusqu'a la parcelle. 15 ans dobservations mont

&

permis d‘affiner cette relation entre mes terroirs et

mes vins vers un style précis et limpide. 4

COMPRENDRE LE TERROIR
LES RENAUDOTS

&) Cépage:PINOT NOIR

@ Age Moyen:40 ans

@ Exposition Est - Milieu de coteau
(pente 15%)
& Localisation Milieu  de  coteau
d'Aulnois
@ Surface:18ares
| ot @ Taille: Cordon de Royat
T @ Type de sols 38% Limons,  30%
Argiles brunes, 32% Sables.
@ Style du vin Ancien verger de

péche de vigne, cette terre fertile
était toute destinde a exprimer
fruit et le «pep’s» du Pinot

Les années généreuses, nous
vendangeons en vert jusqu’a 30% des
grappes : un parti-pris pour un résultat

gratifiant !

noir.



