Mirabelle

Benannt nach der gleiclmamigen Stadt in Lotl'\ringen gilt die
Mairabelle von Nancy als die wertvollste aller Mirabellen.
Sie ist eine Unterart der Plaume und wurde bereits im 15 Jh.
in Frankreich kultiviert. Bei Vollreife ist die Frucht bis zu
drei Zentimeter groﬂ, goldgell) und auf der zur Sonne
Scwam]ten Seite leicht rotlich geféirl)t. Von Liebhabern und

Kennern wird sie fiir i]flre besonderen Aromen l’)ocllgesclléitzt.

Unsere Mira]:)ellen werden im niederésterreichischen
‘Weinviertel angebaut, wo sie unter idealen klimatischen
8
Bedingungen heranwachsen. Die vollreifen, sauberen und
gung
gesun(]en Frﬁcl’lte wer(len nocL am Tag Jer Ernte [)eim
Obstbauern schonend eingcmaisclxt, ohne dabei die Kerne
zu verletzen. Nach rlem Aussiebcn cler Kerne uncl al)-
geschlossener natiirlicher Géirung brennen wir die zusatzfreie
Maisc}xe ]16cl1st l)elnutsam zweimal im Kquerl(essel.
Das l)e el'lrte Herzstiicl( reift clanac]’l lnindestens vier Jallre
8
in offenen Glasl)a“ons. So verscl\win(]et (lie Wucllt uncl
Starke des All(o}xols, und dem Gaumen erschlieflt sich die
feine Wiirzc llocl'laromatisclmer Mira])e”en mit einer scl’l&nen
Balance von Fruc]’xt und Stein. Unsere Miral)e“e ist ein
100% reines un(l unseflltertes Desti“at.

Wil’ wﬁnscl‘len viel Freuc]e l)eim Genuss!
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